CHEF&CHIEF\

AT YOURTABLE

CHLOE & DAX




INHOUD.

Ontdek onze formules, werkwijze, voorbeeldmenu's en prijsindicaties.
Gerechten en menuvoorbeelden vind je onder Menukaart.

ONS VERHAAL

Het concept

DIENSTEN

Catering overzicht

A. Private dining

B. Private events & weddings

C. Corporate events
Werkwijze. van eerste idee tot laatste glas
Workshops

Custom experiences

MENUKAART

Voorgesteld menu. The Meat Board
A la carte. small plates & gerechten

Voorbeeldmenu's met prijssuggesties

DRANKKAART

Drankenkaart

CONTACT

Contact & boekingen

INHOUD
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HET CONCEPT

A WORLD
OF FLAVOUR,
SERVED AT
YOUR TABLE.

Chef & Chief brengt restaurantkwaliteit
naar jouw huis, eventlocatie of bedrijf.
Geen standaard catering, maar een
culinaire ervaring op maat: persoonlijk,

smaakvol en tot in de puntjes verzorgd.

Onze keuken is geinspireerd door reizen,
mediterrane roots en een liefde voor
krachtige smaken, eerlijke producten en
culinaire culturen van over de hele wereld.
We zoeken naar ingrediénten met karakter,
combinaties die kloppen en gerechten die

mensen samenbrengen.

Correct en kwalitatief, maar nooit
afstandelijk. Ons team zorgt voor een
warme, sfeervolle beleving waarin jij
zorgeloos kan ontvangen en je gasten echt

verwend worden.

“Van markt tot tafel, van

reis tot gerecht: de mooiste
smaken ontstaan onderweq
en komen samen aan tafel.”

CHLOE DAX
Chef of the Chief of the
day day
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ONZE DIENSTEN

DRIE MANIEREN
OM AAN TAFEL
TE GAAN.

Privé bij jou thuis, op een business event of tijdens een huwelijksfeest. Voor een
teamreceptie, off-site of feest op locatie. Chef & Chief creéert telkens een culinair
verhaal op maat van jouw gasten, jouw sfeer en jouw moment.

Eén menu. Eén verhaal Aan jouw tafel.
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A. PRIVATE DINING

Bij jou thuis.

Chef & Chief komt bij jou thuis koken en verwent je gasten van
aperitief tot laatste glas. Persoonlijk, smaakvol en zonder zorgen.

B. PRIVATE EVENTS & WEDDINGS

Op een locatie naar keuze.

Van een intiem feest tot een grotere viering. Wij denken mee over
menu, sfeer en service, en bouwen de culinaire invulling rond jullie
verhaal.

C. CORPORATE EVENTS

Verzorgd, persoonlijk, professioneel.

Een klantenevent, teamreceptie, off-site of diner op locatie. Goed
eten, warme sfeer, gasten die zich welkom voelen.

ONZE DIENSTEN 04



PRIVATE DININ
B1] |OU THUIS:

Chef & Chief komt bij jou thuis koken
en verwent je gasten van aperitief tot
laatste glas.

Wij brengen alles mee: verse
kwaliteitsproducten, voorbereide mise en place,
keukenmateriaal, ervaren keuken- en
zaalpersoneel en natuurlijk alles wat nodig is om
jou en je gasten culinair te verwennen.

A. PRIVATE DINING

BRRSS 1 /

Jij ontvangt zorgeloos, met een glas in de hand.
Wij koken, serveren en ruimen op. Aan het
einde van de avond laten we je keuken netjes
achter, zoals we ze gevonden hebben.

“Van aperitief tot laatste glas. )ij ontvangt,
wij doen de rest.”
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B. PRIVATE EVENTS & WEDDINGS

VOOR
FEESTEN
MET EEN
VERHAAL.

Een trouwfeest, doopsel, communie, verjaardag,
jubileum of weekend aan een lange tafel. Chef &
Chief kookt voor private events op een locatie naar
keuze, met gerechten die passen bij jullie gasten,
jullie sfeer en het moment.

We starten altijd met een gesprek. Over wie jullie zijn,
wat jullie graag eten en welk gevoel de dag of avond
mag krijgen. Op basis daarvan stellen we een menu
voor dat alleen voor jullie wordt gemaakt.

B. PRIVATE EVENTS & WEDDINGS

A.
WEDDINGS

Van intieme ceremonies tot grotere feestdagen. We
stemmen menu, service en timing af op het draaiboek,
zodat de culinaire ervaring moeiteloos meebeweegt
met jullie dag.

B.
FAMILY GATHERINGS

Doopsels, communies, verjaardagen, jubilea of lange

tafels met familie en vrienden. Wij brengen de keuken
die past bij jullie verhaal.

C.
DESTINATION EVENTS

Een villa in Toscane, een chalet in de Alpen of een plek
waar jullie graag samenkomen. Wij reizen mee en
brengen de volledige Chef & Chief-ervaring naar jullie
locatie.

‘Eén menu voor het hele gezelschap. Zo bewaken we
de kwaliteit, houden we de service vioeiend en blijft
er ruimte voor wat echt telt: samen genieten.”
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